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一、项目背景：全省产业现状、立项背景及制定标准的必要性 
和意义 
1、产业现状 
八月瓜是木通科（Lardizablaceae）木通属（Akebia）白木通（Akebia trifoliata (Thunb.) Koidz.subsp.australis（Diels）T.Shimizu）植物，为多年生藤本，因每年农历八月份果熟开裂而得名，野生资源主要分布于中国和日本。国内分布范围广，北至河南周口、南至广东、西至甘肃、东至安徽均有分布。近年来，四川、湖南等相继将八月瓜作为新兴产业大力扶持，目前全国八月瓜人工种植面积2万多亩，投产面积1万亩左右，种植类型主要有紫皮、青皮和灰皮，种植面积较大的省份主要是四川（0.75万亩）、贵州（0.58万亩）、湖南（0.35万亩）、江西（0.10万亩），陕西、湖北、重庆有零星种植。四川省发布《四川省食品安全地方标准 八月瓜》，将八月瓜果实鲜品和干制品作为食品管理，石棉县将八月瓜作为扶贫产业规划，成立了八月瓜科技研究院，仿野生种植面积6000多亩，建成八月瓜果茶、精油生产线，创造价值2000万元，帮助200多个贫困人口脱贫。湖南、江西等省与中国农科院南方经济作物研究中心合作开发八月瓜新产品，已推出八月瓜果茶、果汁、果酒、果冻以及美容产品。2020年9月，陕西省食品安全地方标准《八月炸》经陕西省卫生健康委员会批准立项，对八月瓜的研究包括资源收集利用、品种选育、苗木繁育、人工栽培、精深加工、药用价值研究等方面进行了研究，目前也已经开发出来了叶茶、果茶、果酒等系列产品。
八月瓜不仅是甘甜可口的野生水果，也是良好的中药材，更是优质的

工业品原料。果肉果味香甜可口，风味独特，富含可溶性多糖、多种维生素、粗纤维、矿物质和人体所需17种氨基酸等营养成份；入药具有护肝排毒、健脾养胃、清热利湿、抗癌防病、增强免疫力、延年益寿等作用，是“龙胆泻肝丸”以及43个中药配方原料。近年来市场需求量总体平稳，鲜果年需求量1~1.5万吨，主要作为新型水果在本地市场销售，鲜果20~30元/公斤；少量加工制成精油（20元/mL）、果浆（800元/公斤，主要用于生产化妆品、果胶精粉、口服液）、果茶（600元/公斤）。

贵州省八月瓜种植面积近6000亩（2019年底），作为观赏价值和生态功能兼具的第三代新型野生水果，同时也是固土防沙、修复生态保护环境的先锋树种，种植面积逐年扩大，因目前八月瓜作为食品，贵州省缺乏相应的地方食品安全标准支持，导致企业对八月瓜及其系列产品开发利用的较少，主要研究集中在资源收集，品种选育，人工栽培和鲜果销售方面，导致八月瓜产业链较短，深加工开发研究不足，没能充分挖掘八月瓜系列产品附加值，严重限制我省八月瓜产业健康发展，影响八月瓜产业价值，为我省通过发展种植八月瓜产业来脱贫致富，实现乡村振兴带来一定的不确定性。 

立项背景 

（1）八月瓜营养丰富、适应性广、抗性强、经济价值高，是有巨大发展潜力的产业。
八月瓜果实富含丰富的维生素、矿物质、胶原蛋白，含有人体所需的18种氨基酸，氨基酸含量占鲜重的1.35%，远高于苹果、梨、猕猴桃等（0.4%）。八月瓜种子中含有人体必需的脂肪酸亚油酸含量高达22.64%，榨出的油中含有Vb、Vc、Ve等。每100g果肉中钙、铁、锌的含量分别为75.5mg、2.26mg、0.21mg，矿质元素含量极其丰富。此外，八月瓜也含有丰富的次生代谢物如皂苷、黄酮、单宁等，是一种极具开发潜力的野生水果。同时，八月瓜还具有抗逆性高、适生性广、耐贫瘠、防风固沙、修复生态等优点，是巩固脱贫攻坚成果，实现乡村振兴的理想产业。八月瓜每年3至4月观花，9至10月采果，鲜果20-30元/公斤，建园后3年瓜果，4年回本，以后每亩年产值1万元以上，是推动一、二、三产业融合，走农村产业扶贫与科技扶贫相结合的路子，创造新的经济增长点，探索我省农业产业发展模式的重要途径。通过制定食品安全地方标准，规范产业发展，力争将八月瓜产业打造成认群众同度高、产业盈利空间大、消费者认同感强的新型的水果产业链，为我省地方经济建设做出努力。
（2）八月瓜产业是“十三五”期间，是贵州省林业厅产业结构调整的地方精品水果。
“十三五”期间，贵州省林业局八月瓜纳入地方精品水果进行发展，省农业农村厅将其作为农村产业结构调整的重要物种加以推广种植。据不完全统计，截至2020年4月15日，我省八月瓜人工种植面积5812亩，投产面积4106亩，分布于8个市（州）23个县（区），种植规模500亩以上的有桐梓、新浦、石阡3个县（区）；种植企业和合作社有26家，种植大户4户，其中100亩以上有17家。种植类型主要有紫皮、青皮和灰皮三种。前期调研发现，瓮安县文鸿特色农业有限公司种植基地的紫果八月瓜达95%以上，种植面积 110亩，亩产量2000斤以上，2019年销售收入达100余万元，自主采摘占80%，网上销售占20%；石阡县绿野康农牧专业合作社由26名妇女组建而成，八月瓜种植面积由2017年的50亩增加到2021年的400亩，还加工八月瓜精油、八月瓜茶及八月瓜果酱等产品，每年可为村集体经济创收30000元，同时带动群众务工9600余人次，用工总支出80余万元年。目前我省八月瓜主要作为水果线上线下均有销售，经营主体以网络销售到贵阳、毕节、深圳等省内外市场，部分就地销售；有7家企业和2家合作社生产八月瓜果茶、酒、果酱、果粉等初加工品，但均无生产批号，注册商标有黔益康、一碗水、康怡等7个。

（3）八月瓜产业是贵州省农业农村厅推动三产融合、助推乡村振兴的示范试点产业。
八月瓜盛果期亩产可达1500kg以上，八月瓜不仅醇香可口，且可以作为果茶、果酒、籽油、果胶的上佳原料，具有成为我省农村优势产业的潜力，受到省市县各级领导的高度重视。2019年，贵州省农业农村厅要求，以八月瓜为载体，把贵州省农业职业学院百宜产教融合实训基地创建为农业产业园和农村产业革命示范点。根据贵州省农业农村厅的工作安排，贵州农职院在全省组织开展了八月瓜资源调查收集及产业状况调研工作，在百宜基地组织开展八月瓜标准园创建、八月瓜新品种选育、配套栽培技术等科学试验研究工作。目前选育优良品种1个，创建标准示范园3个，初步打造了330亩山地特色八月瓜产业示范园。但是，目前贵州八月瓜作为鲜食产品，没有相应的食品安全标准支持，在一定程度上限值了产业在全省的大规模发展。因此，亟需尽快制定贵州特色食品八月瓜食品安全地方标准，为该产业发展提供重要的技术支撑和行业许可。只有将八月瓜纳入贵州地方食品加工原料目录，贵州八月瓜产业才可持续、健康发展，形成具备种苗繁育、种植管理、产品加工、产后销售的完备产业链条，八月瓜果实才会畅销全国，最终有利于助推贵州山区的脱贫攻坚事业和乡村振兴。

（4）八月瓜是贵州省地方特色食品，食品安全地方标准制定时推动产业健康发展的重要保证。

按照国卫办食品函〔2017〕502 号《食品安全标准管理办法》“第四十三条 地方特色食品，指在部分地域有 30 年以上传统食用习惯的食品，包括地方特有的食品原料和采用传统工艺生产的食品”，2019 年 6 月 12 日，国家卫生健康委办公厅发布的国卫办食品函〔2019〕556 号《国家卫生健康委办公厅关于进一步加强食品安全地方标准管理工作的通知》，进一步明确“地方标准涵盖范围”即“地方特色食品，指在部分地域有 30 年以上传统食用习惯的食品，包括地方特有的食品原料和采用传统工艺生产的、涉及的食品安全指标或要求现有食品安全国家标准不能覆盖的食品”，并规定制定食品安全地方标准的限制范围“食品安全国家标准(包括通用标准)已经涵盖的食品，婴幼儿配方食品、持殊医学用途配方食品、保健食品，食品添加剂、食品相关产品、农药兽药残留、列入国家药典的物质(列入按照传统既是食品又是中药材物质目录的除外)等不得制定地方标准”。按照现行法律法规要求，八月瓜成熟的果实在民间具有超过 30 年的食用历史，可以制定八月瓜果实食品安全地方标准。鉴于我省积极开发八月瓜产业发展现实需求，贵州省卫生健康委在多次征求意见召集相关行业专家论证基础上，于 2020 年9月针对八月瓜食品安全地方标准制定进行立项，积极推动我省八月瓜产业发展。 
3、制定标准的必要性和意义 
（1）制定八月瓜食品安全地方标准挖掘贵州地方新型水果产业，为助力脱贫攻坚，实现乡村振兴目标做科技支撑。

贵州具有优越的地理位置及良好的生态环境，八月瓜野生资源广泛分布在山顶河谷，其生命力旺盛，叶四季常青郁郁葱葱，花美丽艳红十里飘香，花期长达一月以上；挂果由绿转紫红，藤蔓缠绕、果型奇特美观惹人喜爱，果期5个月，是具有很高观赏价值的高档野生水果，也是融合一二三产业发展的理想树种。同时，八月瓜根系发达，耐贫瘠，具有防风固沙和能起到涵养水源、固土防沙的作用，也是修复生态保护环境的先锋树种。

八月瓜种植经济价值高，收益显著，发展潜力大。人工栽培的八月瓜，从投入成本来看，第一年度需投入成本11200元，第二年开始每年投入3650元管理费。从第三年开始挂果，预计每亩产量约140kg，第四年开始进入丰产期，每亩产量在近1500kg以上，按目前最低市场单价16元/kg计算，第四年可收回成本，以后每年可实现毛利润16000元左右（经济效益未计入林下经济收入及观光采摘的隐形收入）。

因此，贵州省依托独天得厚的自然环境优势，挖掘地方八月瓜生态水果，助力脱贫攻坚，实现乡村振兴，提供了科技支撑。
八月瓜营养丰富，种植加工过程具有一定的地域特色，有做成食品安全地方标准的现实需求和基本条件。

八月瓜，口感香甜，营养物质丰富，具有作为普通食品食用或作为食品加工原料制作食品的使用基础，现有研究和实验室检测数据表明，2019年9月，贵州省农业农村厅对八月瓜果实（果皮、果肉、种子）样品开展了全成分检测。结果表明，果肉：总蛋白（2.45%）、总脂肪（4.03%）、总纤维(3.86%)、总糖（21.2%）、多糖（37.94%）、还原糖（6.2%）、甜度（13.60%）、酸度（0.22%）、脂肪（0.1%）、黄酮(15.57mg/100g)、总氨基酸（0.42%）、必需氨基酸（0.17%）、可溶性糖（14.05%）、维生素C(6.32mg/100g)、维生素E(0.13mg/100g)、维生素B2(0.02mg/100g)、维生素B6(0.05mg/100g)、钙（223mg/kg）、镁（208mg/kg）、铁（3.3mg/kg）、铁（3.3mg/kg）、铜（2.5mg/100g）、钾(119mg/100g)、锰(7.51mg/kg)，其中含糖量较高、且富含锰、铜矿质等元素，Vc、Ve、Vb1、Vb2、Vb6等维生素，具有开发功能产品的潜在价值。果皮：齐墩果酸（4.1882 mg/g）、总氨基酸（0.31%）、必需氨基酸（0.14%）、葡萄糖（171.42mg/g）、多糖（0.6%）、果胶（8.37mg/g）、蛋白质（0.45%）、脂肪（0.2%）、维生素E(0.52mg/100g)、钙（305mg/kg）、镁（73.2mg/kg）、磷（11mg/100g）、钾(342mg/100g)、锰(6.45mg/kg)，其中齐墩果酸含量较高，具有修复肝损伤的作用，同时含7种必需氨基酸，氨基酸种类含量均衡，符合FAO/WHO提出理想蛋白质（人体蛋白质合成所需氨基酸的组成和比例条件）。种子：含油量36%、油酸（1.36%）、亚麻酸 （0.02%）、亚油酸 （0.66%）、棕榈酸 （0.63%）、钙（1910mg/kg）、镁（1570mg/kg）、铁（28.5mg/kg）、锌（9.3mg/kg）、铜（13mg/kg）、铁（3.3mg/kg）、磷（180mg/100g）、钾(586mg/100g)、锰(46.3mg/kg)、(硒 0.03mg/kg)，其中含油量较高，且不饱和脂肪酸占脂肪酸总量的76%，具有开发高端食用油的潜力，能调节血脂、清理血栓、维护视网膜保护视力、促进脑细胞充分发育、延缓智力下降、减轻疼痛等。从以上看出，八月瓜是具有很大潜在价值和前景广阔的新型水果，八月瓜地方标准制定有利于促进健全八月瓜产业链，为贵州八月瓜作为食品原料的产品开发提供法定依据与技术保障。 
（3）八月瓜食用历史悠久，具有一定的食用基础和社会需求，毒理安全检测评价结果“实际无毒、食用安全”，具有制定食品安全地方标准的技术支撑依据。

八月瓜近成熟果实为名贵中药材，具有抑菌消炎，护肝排毒，健脾养胃，清热利湿，活血通脉，行气止痛，抗癌防病，增强免疫力，改善睡眠，提高记忆、降脂减肥，滋阴益肾，降压降血糖。还可消除皮肤皱纹及色斑色素，使人面色红润生辉,胸腹气息调畅通达，起到养颜美容，健身强体，延年益寿的作用。八月瓜果实药食兼用，果实成熟以后，不仅可以鲜食，还可以加工成八月瓜果茶、果汁、果酒、果冻以及美容产品。

查阅文献发现，我国多部医药典籍均有八月瓜食用历史记载。《唐本草》记载：“核黑瓤白，食之甘美”；《食疗本草》记载：“煮汁酿酒妙”；《药食同用中草药及验方》记载：“果实成熟时采摘，直接剥开生食其瓤”；《中华药膳大宝典》记载：“木通的果实名为八月瓜，果熟时味甜可食”。我省《贵州省志·地理志》《毕节地区地方志·地理志》《纳雍县志》《水城县（特区）志》《清镇县志》均有八月瓜栽培、食用的记录。在我省民间，“八月瓜，九月炸，十月掏来诓娃娃；娃娃哭，要吃瓜，娃娃吃了笑哈哈”这种耳熟能详的民谣广泛流传，由此可见，八月瓜作为一种野生水果食用是有历史佐证的。
根据GB15193.3-2014食品安全国家标准急性经口毒性试验、GB15193.4-2014食品安全国家标准细菌回复突变试验、GB15193.5-2014食品安全国家标准哺乳动物红细胞微核试验、GB15193.8-2014食品安全国家标准小鼠精原细胞或精母细胞染色体畸变试验标准对代表性八月瓜果实和种子样品开展毒理安全评价。急性经口毒性试验结果显示，八月瓜果实样品属于实际无毒级；三项遗传学毒性试验（哺乳动物红细胞微核试验、细菌回复突变试验、小鼠精母细胞染色体畸变试验）结果均为阴性，均未出现异常。90天经口毒性试验未发现八月瓜果皮和果肉有明显的毒性作用。卫星组大鼠在恢复期未发现八月瓜果皮和果肉有明显的毒性作用。90 天经口毒性试验发现八月瓜籽对雄性大鼠的摄食量、体重、脏器重量有明显的降低作用。卫星组大鼠在恢复期对雄性大鼠的摄食量、体重、脏器重量有明显的降低作用。致畸试验：母体体重、子宫连胎重、黄体数、着床数、吸收胎数、活胎数、死胎数及百分率、胎仔体重及体长、外观检查畸形率、骨骼检查畸形率、内脏检查畸形率、有畸形胎仔数、有畸形胎仔窝数及百分率、总畸形率检查结果表明，各剂量组与维持饲料对照组比较，各检测项目均无显著性差异(P>0.05)；高剂量组母体净增重与母体总增重与维持饲料对照组比较有一定下降，有显著差异(P<0.05)。总体评价结果显示，八月瓜不具有毒性。

以上说明，八月瓜具有一定的食用基础和食用社会需求，毒理安全检测评价结果“实际无毒、食用安全”，为制定食品安全地方标准提供了技术支撑依据。

（4）制定八月瓜食品安全地方标准并及时发布和实施，将会大力推动贵州八月瓜产业发展，具有较大的社会效益和经济效益。

贵州省八月瓜野生资源分布广泛，人工栽培面积6000多亩，位居全

国第二，面积和产量还在不断增加，由于没有建立地方标准，暂未列入地方特色食品管理，也不能作为食品配方原料进行深加工，八月瓜果实不耐贮运，产品销量受限，大规模种植后，必然导致价格下跌，限制八月瓜行业的健康有序发展，因此制定八月瓜食品安全地方标准，能够让八月瓜果实进入市场，在适宜区大规模种植，能够提高种植户的收入，振兴乡村经济发展，造福千家万户。为此，尽快立项制定具有贵州省八月瓜食品安全地方标准，将八月瓜果实纳入普通食品管理，开发以八月瓜果实为原料的相关食品，健全八月瓜产业链，拓展八月瓜加工产品开发利用，增加八月瓜开发利用价值、有效增加社会需求，是刻不容缓的重要项目。《贵州省食品安全地方标准 八月瓜》的立项制定并发布实施，将会给我省八月瓜产业良性发展提供产品标准支持，为八月瓜茶、果汁、果酒、饮料及其他产品等提供合法生产依据，保障食品安全，提升产品竞争力，满足该行业发展的需要。 
二、工作简况：任务来源、协作单位、主要工作过程、主要起 
草人及其所做的工作 
1、任务来源 
根据贵州省卫生健康委《关于征集 2020年贵州省食品安全地方标准制（修）订立项建议的函》通知要求，贵州省农业职业学院于 2020 年 6 
月初递交了《食品安全地方标准 八月瓜》立项申请，经贵州省卫生健 
康委组织专家审查，于 2020 年 9月 3日以《关于开展 2019 年贵州省食品安全地方标准制定工作的通知》形式同意贵州省农业职业学院申报的 
《食品安全地方标准 八月瓜》立项。该地标制定项目由贵州省农业职业

学院牵头，贵州省农业农村厅、贵州省疾病预防控制中心、贵州大学、贵州省农业科学院、贵州科学院、石阡县绿野康农牧专业合作社、瓮安县文鸿特色农业有限公司共同参与。标准主要起草人为：刘锡、李霞、李菲、唐成林、周贻兵、刘红昌、马玉华、钟华、雷强、迟焕星、李文峰、严定军、官纪元。  
2、协作单位 
（1）贵州省农业农村厅

贵州省农业农村厅主要负责贵州省八月瓜产业发展布局规划，掌握我省八月瓜种植规模、发展规划等基础性资料；重点支持八月瓜产业调研工作，负责相关研究课题立项和经费支持，为八月瓜毒理学安全评价和污染物筛查检测、农药残留检测等提供研究经费支持并安排实施。

（2）贵州省疾病预防控制中心

贵州省疾病预防控制中心为贵州省专业疾病预防控制机构，熟悉国家 

食品安全风险监测，参与指导标准制定。 

（3）贵州大学

贵州大学参与本规范制定八月瓜前期产业调研工作及标准起草工作。

（4） 贵州省农业科学院、贵州科学院

贵州省农业科学院、贵州科学院参与本规范制定中前期的调研工作及标准起草工作。

（5）石阡县绿野康农牧专业合作社、瓮安县文鸿特色农业有限公司

作为贵州省育种、种植、销售加工于一体的综合性八月瓜生产企业，

八月瓜种植规模较大，具有贵州八月瓜代表性，为本次八月瓜地标制定

提供样品，为后期本标准的具体使用单位。 

3、主要工作过程 
《食品安全地方标准 八月瓜》立项通过后，由贵州农业职业学院牵头成立了标准起草协作组，协作组多次赴全省八月瓜生产区域，对我省八月瓜种植规模、农药使用种类及使用频率等问题进行现场调研；反复召开协作组工作会、企业负责人座谈会以及专家咨询会，对标准框架、重要条款及制定原则等进行认真研讨，协作组基于对实际采集代表性样品检测数据基础上，在充分考虑安全性、科学性、可操作性等原则框架下对本标准的制订工作有序推进，在完成标准初稿后，起草单位多次听取各方专家及代表意见，形成标准征求意见稿，并根据反馈和建议，对标准初稿进行了修改、补充和完善，具体制定工作过程如下： 

    2019年08月贵州农业职业学院组织贵州大学、贵州省农业科学院、贵州科学院开展八月瓜产业调研工作。
2020 年 06 月 贵州省农业职业学院向省卫生健康委提出立项申请。 

2020 年 09 月 省卫生健康委食品处组织专家审查，同意立项并发布申报项目制定通知书。贵州农业职业学院根据地方标准制定工作要求，成立八月瓜地标制定协作组，并做具体工作分工。贵州省农业职业学院刘锡为本项目总负责人，负责本项目全面工作，贵州农业职业学院负责八月瓜样品农药残留、污染物水平、营养成分等样品检测工作及标准的起草工作；贵州省农业农村厅主要负责全省八月瓜产业发展布局规划，提供我省八月瓜种植规模、发展规划等基础性资料；重点支持八月瓜产业研究开发，为八月瓜毒理学安全评价和污染物筛查检测等提供研究经费支持。贵州省疾病预防控制中心负责指导起草标准；贵州大学、贵州省农业科学院、贵州科学院负责八月瓜前期产业调研工作和标准起草工作；石阡县绿野康农牧专业合作社、瓮安县文鸿特色农业有限公司均为贵州省八月瓜生产企业，具体负责检测样本提供并配合项目组现场考察调研。 
2020 年 10 月 贵州农业职业学院完成全省八月瓜种植基础信息收集，按照要求，收集八月瓜毒理学评价样品，完成重金属污染物，卫生标准及营养成分分析检测。 
2020 年 12 月 完成实验室毒理学安全评价工作。 
2021 年 02 月 标准起草协作组召开碰头会，初步确定《食品安全地方标准 八月瓜》文本组织框架，根据已收集掌握资料，确定标准工作组组长撰写标准文本初稿。 
2021 年 03 月至04月 八月瓜营养成分检测、化学污染本底筛查实验室检测工作已完成，毒理学安全评价工作已基本完成，初步安全评价结论已出，标准起草协作组根据已有的初步结论讨论确定八月瓜标准文本拟设定安全控制指标和设定限值要求，并将标准初稿送至相关领域专家，对标准结构框架和标准内容进行小范围核定。

2020 年 05 月 根据专家反馈意见，编制工作再次召集标准协作组进行讨论，结合专家对《贵州省食品安全地方标准 八月瓜》反馈修改意见整理汇总，再次对细节进行修改，形成标准文本征求意见稿和标准起草说

明。 
2020 年 06 月 完成标准制定全套资料，向贵州省卫健委食品处提交标准征求意见稿和编制的起草说明等相关资料。 
4、标准主要起草人、分工及其所承担工作 
刘锡，本标准制定项目主持人，全面负责项目工作统筹推进和工作安 
排，具体负责标准结构框架制定、标准内容核定，负责标准草案、征求意见稿、送审稿、报批稿的组织制修订、标准解读和编制说明审稿等工作。

     刘锡，高级农艺师，曾从事茶叶、蚕桑等农作物技术推广管理、农业园区建设管理、农业科研管理等工作，现主要从事农业职业人才教育管理工作。曾主持涉及红托竹荪质量安全控制、辣椒高效生产等方面的课题，先后参编涉及农业生产技术、地方志等多本书籍，公开发表涉及农作物生产技术、农业产业发展规划等多篇论文，获得省科技进步二等奖、全国农业丰收三等奖等多项奖项。
三、制定标准的原则和依据，与现行法律、法规、标准的关系，国内外现行相关法律、法规和标准情况 
1、制定标准的原则 
a、规范原则 本标准文本格式按照 GB/T1.1—2009《标准化工作导则》 

要求进行设置，同时参照现行有效相关的食品安全国家标准文本、国家《食品安全地方标准管理办法》要求和 《中华人民共和国食品安全法》、《国家卫生健康委办公厅关于进一步加强食品安全地方标准管理工作的通知》（国卫办食品函〔2019〕556号）及有关规定，进行总体框架设置和文本

格式设计。 

b、实用原则 本标准的制定，主要是针对贵州省地方特色食品产品八月瓜，为相关企业规范生产销售提供合法依据，同时为监管职能部门开展监管执法提供判定依据。本次地方标准制定结合全省普查检测样品实际污染水平，合理设置安全控制指标和限量要求，既不能存在“安全风险漏洞”亦不能“为了安全增加企业和监管负担”，所以在安全指标的设置上，除参照 GB 2763-2019《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》等大国标对相应产品做限量要求外，同时又结合贵州省八月瓜产品本地污染水平监测结果有针对性的开展评估后确定限值要求，使该地方标准在企业使用时更方便、执法监督管理时更易懂。 
c、简洁原则 
新颁布制定的食品安全国家标准或地方标准均文本简洁、特点鲜明，注重体现安全控制相关指标要求，本标准在制定时亦吸收和借鉴相关食品国家产品标准和国内其他省份已发布实施的相关产品地方标准，同时参考已经征求意见待发布的八月瓜地方标准文本格式和表达方式，从4 个方面对八月瓜食品安全地方标准进行描述，标准文本做到简洁实用。 
2、制定标准的依据 
本标准的制定主要参考如下标准：GB/T1.1-2009《标准化工作导则》、 
GB 2763-2019《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》，限量指标设置和限量值确定是基于贵州八月瓜样品污染水平筛查结果并参照国标要求综合考量。 
3、与现行法律、法规、标准的关系 
目前国家没有针对八月瓜制定和发布相关食品安全国家标准。针对食品安全地方标准管理，国家卫生职能部门先后多次下发通知和要求指导地方开展食品安全地方标准制定工作，先后于 2011 年卫生部关于印发《食品安全地方标准管理办法》的通知（卫监督发〔2011〕17 号）、2014 年国家卫生计生委办公厅关于印发《食品安全地方标准制定及备案指南》的函（国卫办食品函〔2014〕825 号）、2017 年国家卫生计生委办公厅发布关于征求《食品安全标准管理办法（征求意见稿）》意见的函（国卫办食品函〔2017〕502号）、2019 年国家卫生健康委办公厅关于进一步加强食品安全地方标准管理工作的通知（国卫办食品函〔2019〕556 号），拟发布的《贵州省食品安全地方标准  八月瓜》是在上述国家发布的通知、管理规定要求的框架下，依据《中华人民共和国食品安全法》和《食品安全地方标准管理办法》有关规定，结合对八月瓜安全风险监测结果，充分考虑本省企业发展水平和实际需要，并参照相关的国际标准和国内标准基础上，予以立项和开展标准制定工作，与上述文件不冲突。 
4、国内外现行相关法律、法规和标准情况 
八月瓜类产品国家没有制定和颁布相关食品安全国家标准，目前全国仅有四川省制定和发布地方标准；陕西省立项地方标准，四川省已发布实施的 1 项八月瓜标准为地方标准，具有地方适用属性，与我省制定拟颁布实施食品安全地方标准不冲突。 
四、主要条款的说明及确定依据（如技术指标、参数、公式、 
性能要求、试验方法、检验规则等的依据） 
本标准格式参照 GB/T1.1-2009《标准化工作导则》要求，参照现行食品安全国家标准文本格式和产品标准文本表达方式，结合 GB 2763-2019《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》对八月瓜限量控制要求，并综合评估贵州省八月瓜污染水平筛查结果，标准文本在以下 4 个方面予以重点关注：

明确了八月瓜的种属类型为“八月瓜是木通科（Lardizablaceae）木通属（Akebia）白木通（Akebia trifoliata (Thunb.) Koidz.subsp.australis（Diels）T.Shimizu）植物”，确保产品正宗，食用安全；

明确了产品适用范围为“八月瓜果实”，鉴于八月瓜鲜果为药食兼用，虽然毒理学安全评价报告评定为“实际无毒”，但在食用时仍应予以慎重，所以在鲜果及加工产品在食用方式或食用领域做“稍微限制”，更有利于保障食用安全；

3、明确给出了限定的安全指标和相应指标的限量要求，指标的设定根据全省样品本底监测筛查结果，限值的制定根据检测结果，参考了《四川省食品安全地方标准 八月瓜》，综合现有国标要求。

4、针对包装标签和适用人群给予提示性告知，以减少相关食用风险。 
现就标准文本主要条款的说明及确定依据逐条解释如下： 
标准适用范围 

“1 范围”按照 GB/T1.1-2009《标准化工作导则》要求，在标准的第

一部分首先明确了标准适用范围“本标准适用于八月瓜”通过“范围”的描

述，确定了本标准的适用范围为贵州省内生产的八月瓜果实，八月瓜果皮、

八月瓜种子均不在本标准的适用范围内。

2、规范性引用文件 
按照GB/T1.1-2009《标准化工作导则》要求，对标准文本中使用到

的标准和文件予以列出。本标准涉及安全指标设置和配套检测方法，所以在规范性引用文件部分共列出涉及到的11个检测方法和3个关于产品包装通则要求，分别是： 

GB 2763-2019 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量；

GB 2762-2017 食品安全国家标准 食品中污染物限量；
GB5009.3 食品安全国家标准 食品中水分的测定  

GB 5009.7 食品安全国家标准 食品中还原糖的测定 

GB 5009.86 食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定

GB 5009.5 食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定

GB 5009.11 食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定 

GB 5009.12 食品安全国家标准 食品中铅的测定 

GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定 

GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定 

GB 5009.123 食品安全国家标准 食品中铬的测定  

GB/T 191 包装储运图示标志

GB 7718 预包装食品标签通则 

GB 28050 预包装食品营养标签通则

3、术语和定义 
该部分对八月瓜的定义明确为“木通科（Lardizablaceae）木通属

（Akebia）白木通（Akebia trifoliata (Thunb.) Koidz.subsp.australis（Diels）T.Shimizu）植物。”

明确本标准指向的八月瓜是“野生或者人工栽培的木通科

（Lardizablaceae）木通属（Akebia）白木通（Akebia trifoliata (Thunb.) Koidz.subsp.australis（Diels）T.Shimizu）物种”产品。

2.明确了八月瓜的种属和拉丁名为“木通科（Lardizablaceae）木通属（Akebia）白木通（Akebia trifoliata (Thunb.) Koidz.subsp.australis（Diels）T.Shimizu）”。

3.明确了八月瓜适用范围为“八月瓜鲜果”。

4、技术要求 
技术指标的设定和限值确定依据是基于标准制定单位对全省八月瓜种植基本情况进行前期考察并根据种植规模、种植区域做代表性样品采集并开展营养成分、金属污染物、农药残留等指标本底筛查数据的基础上做出科学决策，本标准制定在全省多个种植基地有针对性的采集有代表性的样本进行监测，根据监测评估结果确定安全指标和限量。 

a、检测样本的确定和样本代表性 
在本标准制定过程中，贵州农业职业学院于 2020年 9 月在全省范围内 3 个八月瓜生产企业采集有代表性八月瓜鲜果样品用于毒理学安全评价试验，即急性经口毒性试验、遗传毒性试验（细菌回复突变试验、哺乳动物红细胞微核试验和体外哺乳课细胞染色体畸变试验）、大鼠 90天
经口毒性试验以及大鼠致畸试验。毒理学安全评价样品覆盖了我省八月瓜大规模主产区瓮安、石阡等县。试验样品用混合样品具有广泛的代表性、制样设计科学，在一定程度上能够代表贵州省八月瓜的产品质量和产业现状。为确保采样的科学性和合理性，贵州农业职业学院组织专家到八月瓜种植基地进行了统计调查，目前贵州种植八月瓜的基地或企业共4家，年产量1~1.5万吨左右，贵州省八月瓜/的栽培以修文、瓮安、石阡规模最大，栽培量占全省总面积的70%左右，3批样品覆盖了我省大规模种植区域，所选样品具有代表性。详细的采样信息见表 1。 
表1 八月瓜毒理学安全评价试验采样信息
	序号
	采样地点
	公司名称
	样本量

	1
	瓮安
	瓮安县文鸿特色农业有限公司
	5kg

	2
	石阡
	石阡县绿野康农牧专业合作社
	5kg

	3
	修文
	柯康俐生物科技股份有限公司
	5kg


八月瓜食品安全地方标准制定理化指标检测所用的八月瓜样品，由石阡县绿野康农牧专业合作社、瓮安县文鸿特色农业有限公司贵州八月瓜种植基地收集，遴选符合要求的2份代表性样品作为八月瓜样品进行理化指标检测分析。

农药残留本地筛查，样本主要选择了全省种植的有代表性的3家企业的6个种植基地，遴选符合要求的6份代表性样品作为八月瓜样品进行农药残留的检测分析。
表2 八月瓜农药残留本底筛查试验采样信息
	序号
	公司名称
	采样地点
	样本量

	1
	贵州自然传奇农业发展有限公司
	桐梓
	5kg

	2
	柯康俐生物科技股份有限公司
	修文
	5kg

	3
	石阡绿野康农牧专业合作社
	修文
	5kg

	4
	石阡绿野康农牧专业合作社
	石阡
	5kg

	5
	石阡绿野康农牧专业合作社
	石阡
	5kg

	6
	贵州自然传奇农业发展有限公司
	桐梓
	5kg


b、承检机构信息和检测结果的权威性 
4.1技术要求 
该部分对八月瓜具体感官做了相应描述，要求八月瓜应： 

4.1 感官要求 
在感官要求部分标准文本描述如下表3。
表3 贵州八月瓜感官要求
	项目
	要求
	检验方法

	状态
	鲜果，无形变、损伤、霉变与腐败。
	取适量样品置于洁净的白色盘（瓷盘或同类容器）中，在自然光下观察色泽、状态、有无异物，闻其气味，尝其滋味。

	色泽
	具有产品应有的色泽。
	

	气味、滋味
	具有该产品应有的气味，滋味，无异嗅，无异味。
	

	杂质
	应无正常视力可见的外来异物。
	


八月瓜鲜果从外观形态上看成熟后容易变软、发生霉变与腐败，不耐贮运，因此，对鲜果状态具体描述为：“鲜果，无形变、损伤、霉变与腐败。”色泽因果皮颜色有粉色、紫色、青色、麻色，因果皮颜色不同产品色泽略有差异，故在对色泽的要求部分具体描述为“具有产品应有的色泽”。八月瓜的气味、滋味也与品种有直接关系，因此描述为“具有该产品应有的气味，滋味，无异嗅，无异味。”八月瓜果实均应无正常视力可见的外来异物。

    4.2 理化指标  
理化指标设定水分、还原糖、维生素C、蛋白质4 个限量指标，标准文本描述为：全省采集代表性八月瓜样品 2 份，其理化指标具体检测结果见表 4。 

表4  贵州八月瓜质量标准制定营养成分检测结果汇总表
	样品采集点
	水分(g/100 g)
	还原糖（%）
	维生素 C（mg/100 g)
	蛋白质(g/100 g)

	石阡
	76.2
	17.9
	29.7
	0.56

	瓮安
	75.1
	19.9
	26.4
	0.64


理化指标应符合表 5规定。 

表5  理化指标

	项  目
	限量
	检验方法

	水分(g/100 g)
	≥68
	GB 5009.3

	还原糖（%）
	≥12
	GB 5009.7

	维生素 C（mg/100 g)
	≥20
	GB 5009.86

	蛋白质(g/100 g)
	≥0.3
	GB 5009.5


（1）水分检测和限值确定 
水分非食品安全指标，但八月瓜产品水分含量高低在一定程度上与产品品质相关，果实贮藏期水分蒸发，会影响果实品质和口感，因此，八月瓜水分含量高低是果实新鲜程度重要评价指标，直接影响八月瓜果实感官要求，其他指标不变的情况下水分含量越高，果实越新鲜，水分充足。在标准制定时，全省采集的 2 份代表性样品使用国标方法 GB 5009.3-2016《食品安全国家标准 食品中水分的测定》进行检测，检测数据最小值为75.1%，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》对水分规定为≥65%，综合考虑本标准水分含量范围确定为≥68。 

（2）还原糖检测和限值设定 
还原糖为非食品安全控制指标，八月瓜果实品质指标。根据GB 5009.7 《食品安全国家标准 食品中还原糖的测定》检测还原糖，结果显示，原糖含量均≥17.9%，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》还原糖含量≥8%，还原糖的含量还和八月瓜的成熟程度有关系，成熟程度越高，还原糖的含量就越高，本次样品采摘的时候，八月瓜基本接近充分成熟，经过综合考虑，本标准还原糖限量值控制为≥12%。

（3）维生素C检测和限值设定 
维生素C亦为非食品安全控制指标，八月瓜果实品质评价指标。根据GB 5009.86 《食品安全国家标准 食品中抗坏血酸的测定》检测维生素C，结果显示，维生素C（mg/100 g)均≥26.4，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》维生素C（mg/100 g)含量≥20，综合考虑，本标准维生素C（mg/100 g)限量值控制为≥20。

（4）蛋白质检测和限值确定
蛋白质为非食品安全控制指标，八月瓜果实品质指标。根据GB 5009.5 《食品安全国家标准 食品中蛋白质的测定》检测蛋白质，结果显示，蛋白质(g/100 g)含量分别为0.56、0.64，经过综合考虑，本标准蛋白质限量值控制为≥0.3。

4.2 污染物限量 
参照 GB2762-2017《食品安全国家标准食品中污染物限量》中规定的食品污染指标，本标准在限量指标设置和限量制定时亦重点关注对人体健康有较大风险的铅、砷、 镉、铬、汞共计 5种重金属,并对其本底污染

水平进行检测考察。具体检测及含量水平结果见表6。 

表6 重点关注重金属污染指标检测结果汇总表（单位 mg/Kg）

	样品

编号
	铅(以 Pb 计)/(mg/kg)
	镉(以 Cd 计)/(mg/kg)
	总砷(以 As计)/(mg/kg)
	铬(以 Cr 计)/(mg/kg)
	总汞(以 Hg 计)/(mg/kg)

	石阡
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	瓮安
	ND
	0.0073
	ND
	0.0064
	ND


金属污染指标指标应符合表 7规定。 

表 7 金属污染指标

	项  目
	限量
	检验方法

	铅(以 Pb 计)/(mg/kg)
	≤0.1
	GB 5009.12

	镉(以 Cd 计)/(mg/kg)
	≤0.05
	GB 5009.15

	总砷(以 As计)/(mg/kg)
	≤0.5
	GB 5009.11

	铬(以 Cr 计)/(mg/kg)
	≤0.5
	GB 5009.123

	总汞(以 Hg 计)/(mg/kg)
	≤0.01
	GB 5009.17


按照食品安全标准制定工作相关要求，被重金属污染的八月瓜可能会对人体健康造成较大安全风险，我们对全省代表性的2份样品开展5种重金属含量筛查。统计结果显示：我省种植的八月瓜样品检测结果具有一定的地域特点，其中多数指标未检出或含量水平明显低于国标限值要求，根据筛查结果，结合 GB2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》，查阅相关资料，确定了本标准指标详见表7。

（1）铅
现行《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中浆果铅限量≤0.2mg/kg，其他水果铅限量≤0.1mg/kg，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》铅含量≤0.1mg/kg，NYT426-2012《绿色食品 柑橘类水果》铅含量≤0.1mg/kg。依据GB 5009.12《食品安全国家标准 食品中铅的测定》对遴选的2份样品进行检测，结果均未检出，该方法检出的最小量为0.05 mg/kg，综合考虑，本标准规定铅限量为≤0.1mg/kg。联合国粮农组织/世界卫生组织(FAO/WHO)食品法典委员会(CAC)1993年食品添加剂和污染物联合专家委员会(JECFA)，建议每人每周允许摄人量(PTWI)为25μg/(kg.bw)，以人体重60kg计，即每人每日允许摄入量为214μg，通常情况下，八月瓜日摄入量不会超过2kg，因此，不会超过本标准限量。
（2）镉

现行《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中新鲜水果镉限量≤0.05mg/kg，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》镉含量≤0.05mg/kg，NYT426-2012《绿色食品 柑橘类水果》镉含量≤0.05mg/kg。依据GB 5009.15《食品安全国家标准 食品中镉的测定》对遴选的2份样品进行检测，1份样品未检出，另1份样品值为0.0073mg/kg。该方法检出的最小量为0.001 mg/kg，定量为0.003 mg/kg，综合考虑，本标准规定铅限量为≤0.05mg/kg。

（3）砷

现行《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中新鲜蔬菜砷限量≤0.5mg/kg，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》砷含量≤0.05mg/kg。依据GB 5009.11《食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定》对遴选的2份样品进行检测，均未检出。该方法检出的最小量为0.010 mg/kg，定量为0.040 mg/kg，综合考虑，本标准规定砷限量为≤0.5mg/kg。

（4）铬

现行《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中新鲜蔬菜铬限量≤0.5mg/kg，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》铬含量≤0.5mg/kg。依据GB 5009.123《食品安全国家标准 食品中铬的测定》对遴选的2份样品进行检测，均未检出。该方法检出的最小量为0.01 mg/kg，定量为0.03 mg/kg，综合考虑，本标准规定铬限量为≤0.5mg/kg。

（5）汞

现行《食品安全国家标准 食品中污染物限量》（GB 2762-2017）中新鲜蔬菜汞限量≤0.01mg/kg，DBS51/005-2018《四川省食品安全地方标准 八月瓜》汞含量≤0.01mg/kg。依据GB 5009.17《食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞的测定》对遴选的2份样品进行检测，均未检出。该方法检出的最小量为0.008 mg/kg，定量为0.025 mg/kg，综合考虑，本标准规定铅限量为≤0.01mg/kg。

4.5 农药残留限量 
（1）农药残留本底水平筛查 
八月瓜在生产栽培过程中，会发生白粉病、炭疽病等病害，有螨类虫害，无法避免农药的使用，因此，导致农药残留是影响八月瓜质量和安全的重要影响因素。按照食品安全标准制定工作相关要求，针对八月瓜种植培育和生长过程特点，有针对性的开展农药使用情况调查和本底监测，在确定农药残留控制指标和限值时，应首先对设生产区域内相关产品农药使用情况和市面有售农药品种在条件允许的情况下做本底使用情况和农药残留水平做摸底调查，具体对市售66种农药做了本底筛查，农药残留检测结果和含量水平见表 7。 
表7 八月瓜样品中  种农药残留检测结果 单位（mg/kg）

	样品序号
	1
	2
	3
	4
	5
	6

	样品编号
	FP190688
	FP190689
	FP190690
	FP190691
	FP190767
	FP190768

	原始编号
	桐梓-0001
	修文-0001
	修文-0002
	石阡-0001
	石阡-0003
	桐梓-0002

	生产企业
	贵州自然传奇农业发展有限公司
	柯康俐生物科技股份有限公司
	石阡绿野康农牧专业合作社
	石阡绿野康农牧专业合作社
	石阡绿野康农牧专业合作社
	贵州自然传奇农业发展有限公司

	检测参数（mg/kg）
	序号
	农药名称
	
	
	
	
	
	

	
	1
	甲胺磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	2
	对硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	3
	甲基对硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	4
	六六六
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	5
	甲拌磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	6
	氧乐果
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	7
	水胺硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	8
	甲基异柳磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	9
	克百威
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	10
	涕灭威
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	11
	毒死蜱
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	12
	三唑磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	13
	乐果
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	14
	乙酰甲胺磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	15
	灭多威
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	16
	氰戊菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	17
	敌敌畏
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	18
	丙溴磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	19
	杀螟硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	20
	二嗪磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	21
	马拉硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	22
	亚胺硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	23
	伏杀硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	24
	辛硫磷
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	25
	氯氰菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	26
	甲氰菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	27
	氯氟氰菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	28
	氟氯氰菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	29
	溴氰菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	30
	联苯菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	31
	氟胺氰菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	32
	氟氰戊菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	33
	三唑酮
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	34
	百菌清
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	35
	甲萘威
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	36
	腐霉利
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	37
	五氯硝基苯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	38
	乙烯菌核利
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	39
	多菌灵
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	40
	吡虫啉
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	41
	灭蝇胺
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	42
	氟虫腈
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	43
	啶虫脒
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	44
	哒螨灵
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	45
	苯醚甲环唑
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	46
	嘧霉胺
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	47
	甲氨基阿维菌素苯甲酸盐
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	48
	烯酰吗啉
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	49
	虫螨腈
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	50
	咪鲜胺
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	51
	嘧菌酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	52
	二甲戊灵
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	53
	噻虫嗪
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	54
	氟啶脲
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	55
	灭幼脲
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	56
	甲霜灵
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	57
	霜霉威
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	58
	多效唑
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	59
	氯吡脲
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	60
	氯虫苯甲酰胺
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	61
	氯菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	62
	醚菊酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	63
	虫酰肼
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	64
	吡唑醚菌酯
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	65
	阿维菌素
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND

	
	66
	除虫脲
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND
	ND


备注：1.农药残留检测按照《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》GB 2763-2019中的方法进行检测。

2.“ND”表示未检出，检出量小于0.01 mg/kg。

（2）农药残留指标检测和限量 
针对全省代表性 6 份样品农药残留检测统计结果显示：我省种植的八月瓜样品农药残留检测结果均显示“ND”未检出。但调查发现，我省八月瓜生产企业在生产过程中，有使用农药的习惯和经历，其中最常用的有阿维菌素、多菌灵、百菌清、吡虫啉、氯氟氰菊酯、甲氨基阿维菌素苯甲酸盐六种药物。由于八月瓜被称为“野香蕉”，因此在标准制定时，农药残留量主要参考了香蕉，柑橘类，西瓜等水果上的残留量，结合药物使用的习惯和频次及查阅文献资料和实际样品检测结果，参考《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），在不会产生不可接受的健康风险的原则下对该6种药进行限值控制，允许残留限量参照国家标准限值要求进行制定。最终标准文本文字表达方式最终确定见表8。

表 8 农药残留指标

	项目
	限量
	检验方法

	 阿维菌素
	≤1
	GB 23200.19

	多菌灵
	≤1
	GB/T 20769

	百菌清
	≤0.5
	GB/T5009.105

	吡虫啉
	≤0.2
	GB/T20769

	氯氟氰菊酯
	≤0.2
	GB 23200.113

	甲氨基阿维菌素苯甲酸盐
	≤0.01
	GB/T20769


其他农药残留限量应符合 GB 2763-2019及国家有关规定。

阿维菌素  

 根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），柑橘类（柑、橘、橙）阿维菌素限量为≤5 mg/kg，西瓜阿维菌素限量为≤2 mg/kg。依据6份样品的筛查结果，阿维菌素未检出，即检出量小于0.01 mg/kg。另外，阿维菌素分解速度快，无致畸、致癌、致突变作用。综合考虑，本标准阿维菌素限量为≤1 mg/kg。

多菌灵  

根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），柑橘类（柑、橘、橙）多菌灵限量为≤5 mg/kg，香蕉和西瓜多菌灵限量为≤2 mg/kg。根据《绿色食品 柑橘类水果》（NY/T 426-2012），柑橘类水果多菌灵限量为≤0.5 mg/kg。依据6份样品的筛查结果，多菌灵未检出，即检出量小于0.07 mg/kg。另外，多菌灵为低毒高效低残留药物。综合考虑，本标准多菌灵限量为≤1 mg/kg。

百菌清

根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），柑橘类（柑、橘、橙）百菌清的限量为≤1 mg/kg，香蕉多菌灵的限量为≤0.2 mg/kg，西瓜百菌清限量为≤5mg/kg。依据6份样品的筛查结果，百菌清未检出，即检出量小于0.01 mg/kg。另外，百菌清为广谱性低毒低残药物。综合考虑，本标准百菌清的限量为≤0.5 mg/kg。

吡虫啉  

根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），柑橘类（柑、橘、橙、柚、柠檬）吡虫啉限量为≤1 mg/kg，香蕉吡虫啉限量为≤0.05 mg/kg，瓜果类水果吡虫啉限量为≤0.2 mg/kg。根据《绿色食品 柑橘类水果》（NY/T 426-2012），柑橘类吡虫啉限量为≤1 mg/kg。依据6份样品的筛查结果，吡虫啉未检出，即检出量小于0.01 mg/kg。另外，吡虫啉为广谱性高效低毒低残药物。综合考虑，本标准吡虫啉的限量为≤0.2 mg/kg。

氯氟氰菊酯  

根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），柑橘类（柑、橘、橙）氯氟氰菊酯的限量为≤0.2 mg/kg，瓜果类水果氯氟氰菊酯限量为≤0.05mg/kg。依据6份样品的筛查结果，氯氟氰菊酯未检出，即检出量小于0.01 mg/kg。另外，氯氟氰菊酯为广谱高效低毒药物。综合考虑，本标准氯氟氰菊酯的限量为≤0.2 mg/kg。

（8）甲氨基阿维菌素苯甲酸盐  

根据《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763-2019），柑橘类（柑、橘、橙）甲氨基阿维菌素苯甲酸盐的限量为≤0.01 mg/kg，水果类限量最大为0.05 mg/kg最小为0.01 mg/kg；蔬菜类限量最大为0.2 mg/kg最小为0.007 mg/kg。根据《水果和蔬菜中450种农药及相关化学品残留量的测定》（GB/T20769-2008），6份样品的筛查结果显示，甲氨基阿维菌素苯甲酸盐未检出，即检出量小于0.08 mg/kg。另外，甲氨基阿维菌素苯甲酸盐为超高效、低毒（制剂近无毒）、低残留的生物农药。综合考虑，本标准甲氨基阿维菌素苯甲酸盐的限量为≤0.01 mg/kg。

以上看出，我省企业在生产八月瓜的过程中，选择用药均为低毒低残留易分解的药物，而且，在病虫害防治过程中，始终秉承着生态环保的理念，因此，药物残留均未检出。在限量设置上，尽量选择农药残留限量最小值。
五、主要试验（验证）的测试报告、相关技术和经济影响论证 
谱尼测试集团创立于2002年，总部位于北京市海淀区，现已发展成为拥有26个大型实验基地、52家全资子公司 ，服务网络遍布全国的大型综合性检验认证集团。承担农业部无公害农产品、绿色食品、地理标志产品分析抽检任务，可对各类农产品提供营养成分、农残、重金属等各类常规理化项目及有毒有害物质检测服务，同时提供无公害农产品、绿色食品、有机产品、农产品地理标志产品品质鉴定的认证检测服务，为本八月瓜地方标准出具毒理安全评价报告 1 份。贵州省检测技术应用研究中心，出具了八月瓜营养成分、污染物、矿物质元素等多组分本底筛查检测报告1份。贵州省农产品质量安全监督检验测试中心出具农药残留本底筛查监测报告1 份，这些检测报告为我制定本标准提供技术支撑性材料。 
重大意见分歧的处理结果和依据 

本标准在起草过程中由项目负责人策划标准结构框架，具体内容和文本表达方式有项目组成员共同讨论确定，涉及特殊规定或特殊要求内容，首先有标准起草组成员查阅相关标准或资料，有明确来源的依据或充分的研究结论的问题，由项目组成员根据查阅资料共同讨论决定，若不能确定或问题涉及监督管理部门或生产企业利益，标准起草组解决该类问题的方式是组织现场调研或有针对性的邀请我省相关领域专家就相关条款进行研究讨论或邀请相关生产企业代表召开一定规模的研讨会在法律法规规定范围内共同讨论决定。
预期的社会经济效益及贯彻实施标准的要求、措施等建议 

《食品安全地方标准 八月瓜》的制定并发布实施，将为贵州省八月瓜产业提供技术支撑，将对规范企业质量管理，促进产业健康发展，为八月瓜鲜果原料使用提供合法生产依据，八月瓜鲜果的食用将更规范、更安 
全，产品质量得到有效的监管，充分体现我省八月瓜地方特色，提升我省八月瓜产品的竞争力，将贵州省八月瓜产业做大、做强、上规模、规范化提供契机。本标准颁布实施后，应及时对我省监管部门及八月瓜生产、加工企业宣贯培训，指导我省八月瓜生产企业规范生产，引导我省八月瓜产业规模做大做强，创品牌成规模，建议本标准实施后由各级市场监督管理部门针对八月瓜种植和加工企业开展专门宣贯培训，让全省八月瓜种植和加工企业按照标准规定规范生产。
八、地方标准修订项目，还应当列出和原标准主要差异情况 
本标准为初次申请制定标准，不涉及修订内容。 
九、其他应予说明的事项 
     无


